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ความเป็นมา  
                สภาพสังคมในปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ มี
การแข่งขันทางด้านการค้า เป็นอย่างมาก ทำให้ในการดำเนินการทางด้านการค้ามีการแข่งขันกันมากข้ึนเศรษฐกิจยิ่งมี
การแข่งขันกันมากเท่าไหร่ ก็ยิ่งมีการพัฒนารูปแบบการจัดจำหน่ายในรูปแบบต่างๆ มากขึ้นเท่านั้น ตลอดจนต้องมี
การพัฒนาทางด้านการผลิตให้มีคุณภาพยิ่งขึ้นไป  
                 อาชีพการทำขนมจีบ จึงเป็นอีกอาชีพหนึ่งที่จะเป็นทางเลือกในการสร้างรายได้โดยการใช้วัสดุที่มีอยู่ใน
ท้องถิ่นมาใช้ ในการประกอบอาชีพมาสร้างรายได้และการมีงานทำอย่างยั่งยืนของประชาชน 
 
หลักการ 
การจัดการศึกษาเพ่ือการพัฒนา อาชีพเพ่ือการมีงานทำ กำหนดหลักการไว้ดังนี้ 
  1.เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ 5 ด้าน ได้แก่ศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนที่ ศักยภาพของพ้ืนที่ ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลที่ตั้งของ
แต่ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่และศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์
ในแต่ละพ้ืนที่ 
  2. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพทั่งถึงและเท่าเทียม
กัน สามารถสร้างรายได้ที่มั่งคง และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปรี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสำนึกความรับผิดชอบ
ต่อตนเอง ผู้อ่ืน และสังคม 
  3.ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการดำเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
  4. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพื่อให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพให้เกิดรายได้
ที่มั่นคง มั่งคั่ง และยั่งยืนในอาชีพส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่หลักสูตรการศึกษาข้ัน
พ้ืนฐาน 
 
จุดหมาย 
      เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้ มีทักษะ ในการทำขนมจีบหมูได้ 
 
กลุ่มเป้าหมาย 
ประชาชนอำเภอบ้านโพธิ์ 
 
ระยะเวลา  
3 ชั่วโมง 
 



โครงสร้างหลักสูตร 
 

ที ่ เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา 
การจัด

กระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎ ี ปฏิบัต ิ

1 - วัสดุ และอุปกรณ์ที ่ใช้ใน
การทำขนมจีบหมู 
 

- เพ ื ่อให้ผ ู ้ เร ียนม ีความรู้  
ความเข้าใจในวิธีการทำขนม
จีบหมู 

 

- วัสดุ และอุปกรณ์ต่างๆที่
ใช้ในการทำ 
- สถานท ี ่ ในการซ ื ้ อหา
อุปกรณ์ 

- วิทยากร
บรรยาย/สาธิต/ 
ฝึกปฏิบัต ิ

1   - 

2 ฝึกปฏิบัติในการทำขนมจีบ
หมู 

- เพื ่อให้ผู ้เร ียนมีทักษะใน
การขนมจีบหมู 

- เพื ่อให้ผู ้เรียนสามารถนำ
ความรู้และทักษะไปใช้สร้าง
รายได้ ลดรายจ่าย และไป
ปรับใช้ในชีวิตประจำวัน 

- ขั้นตอนในการทำขนมจีบ
หมู 
- เทคนิคในการทำขนมจีบ
หมู 
- การออกปรุงรสชาติ 

- วิทยากร
บรรยาย/สาธิต/ 
ฝึกปฏิบัต ิ

- 2 

3 ประเมินผลผู ้เข้าฝึกอบรม 
และผลงานของผู้เข้าอบรม 

เพื ่อประเมินผลผู้เรียนและ
ผลสำเร็จของช้ินงาน 
 

- วิธีการประเมินผลผู้เข้า
อบรม 
- วิธ ีการประเม ินผลงาน
ของผู้เข้าอบรม 

- วิทยากร
ประเมินผลงานผู้
เข้าอบรม 

- - 

 
สื่อการเรียนรู้ 
 1. ใบความรู้ 
 2. ตัวอย่างผลงานที่เสร็จแล้ว 
 3. การบรรยายของวิทยากร 
 
การวัดและประเมินผล 

1. ทดสอบความรู้ของผู้เรียนโดยใช้แบบทดสอบความรู้  
2. ประเมินผลการจบหลักสูตรของผู้เรียนซึ่งดำเนินการประเมินครั้งเดียวก่อนจบหลักสูตร ทั้งนี้ เกณฑ์การจบ

หลักสูตรจะต้องได้คะแนนรวมไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 จึงจะผ่านเกณฑ์การประเมิน  โดยใช้แบบประเมินผลการจัด
การศึกษาต่อเนื่อง (แบบ กศ.ตน.7 ) 
  3. ประเมินความพึงพอใจของผู้เรียนเพื่อนำข้อมูลไปพัฒนาหลักสูตรและกระบวนการจัดการเรียนการสอน
โดยใช้แบบประเมินความพึงพอใจ (แบบ กศ.ตน.10) 
 4. ติดตามผลการนำความรู้ไปใช้ของผู้เรียนตามวัตถุประสงค์ท่ีกำหนด โดยใช้แบบติดตามผู้เรียนหลังจบ
การศึกษาต่อเนื่อง (แบบ กศน.ตน.22) 
 
 



เกณฑ์การจบหลักสูตร 
 1. ต้องได้คะแนนประเมินรวมไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 จึงจะผ่านเกณฑ์การประเมิน 
 2. ต้องมีเวลาเข้าเรียนไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 จึงจะผ่านเกณฑ์การประเมิน 
 


